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Kontinualni krajeci
zarizeni DP-4-2M

Kontinualni krajeci zafizeni DP-4-2M je
primyslovy stroj, ktery si umi poradit
s krajenim téch nejriznéjsich chlebd,
vek co do tvaru, tak i velikosti. Diky
jedineCnému systému mazani nozu,
ktery nevytvari efekt ,olejové mlhy" a
neposkozuje vnitrek stroje, mohou byt
krajeny jak zitné, tak velmi hutné chleby.
Tento systém mazani nozu také snizuje
naklady na olej. Zafizeni DP-4-2M ma
automatické pneumatické napinani
nozl, diky némuz Ize ménit Sitku rfezu
platkd béhem nékolika malo minut. Diky témto technickym feSenim je udrzba a nastaveni stroje
pro obsluhu velmi privétivé. Dotykova obrazovka umoznuje rychlé ovladani a také detekuje
pripadné chyby stroje. Toto kontinudlni zarfizeni Ize rozsifit o dalsi moduly a vytvorit tak
poloautomaticka nebo automaticka krajeci a balici centra.

PARAMETR KONTINUALNI KRAJECKA DP-4-2M
Rozmér ($ x h x v) (mm) 950 x 2700 x 2250
Vykon (ksmin) (v zavislosti na produktu) 50

Vyska chleba (mm) 60-130

Délka chleba (mm) 100 - 400

Sitka chleba (mm) 70 - 250

Sitka fezu (mm) 10 - 22
Stlaéeny vzduch 0,2 m*/ min, 0,6 MPa
Jmenovité napéti (V/Hz) 380/50

Prikon (kW) 5
Hmotnost (kg) 850
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